
Ch� de Cu�ine

Eric Sontag

La récré

Un �droit

Un lieu de vie, Un lieu de p�tage

Cuisine faite avec beaucoup d’amour....
Après de longues années en tant que chêf pâtissier dans la haute gastronomie, à mon 
tour de partager ma passion avec ma seconde, Emi.
Je vous propose une cuisine bistronomique mêlant l’amour pour mon métier, pour 
notre beau terroir et ses producteurs locaux.

Convivial, de qualité qui transpire l’histoire de ce joli village d’Oger
Vous êtes dans l’ancienne école, écrin parfait pour s’avourer nos plats, sur la place du 
village, dôté d’une superbe terrasse, pouvant se transformer selon vos souhaits (lieux 
de dégustation, banquet, guinguette ou tout simplement farniente).
Une décoration soignée, respectueuse du lieu et de son histoire mêne alors à un 
environnement paisible, parsemé de rencontres et de chaleur humaine.



N� Entré�

N� Plaʦ

L’OEUF ... PRESQUE «PARFAIT» 64°
Etuvée de poireaux émincés, émulsion crémeuse à l’époisses, copeaux de 
jambon des Ardennes
THE EGG ... ALMOST "PERFECT" 64°
Sliced leeks, creamy emulsion with epoisses, Ardennes ham shavings

CÈPES … ET TRUFFES
Ravioles, petits pois, émulsion truffée
MUSHROOMS ... AND TRUFFLES
Ravioli, peas, truffled emulsion

LE THON … TARTARE THAï
Citron vert, soja, piment, glace au curry vert
THE TUNA ... THAI TARTARE
Lime, soy, chili, green curry ice cream

LE BAR … DE NOS «CÔTES», RÔTI SUR PEAU
Crozets au Sarazin, une émulsion de coquillages
THE BASS ... OF OUR COASTS, ROAST ON SKIN
Crozets with Sarazin, an emulsion shells

LE BOEUF … NOIX D’ENTRECÔTE RACE À VIANDE, ENV.200/250gr
Gratin d'Agata au conté, jus de bœuf réduit truffé
THE BEEF ... ENTRECOTE MEAT BREED, APPROX. 200/250 gr
Agata gratin with conté, truffle reduced beef juice
        
LE VEAU … LA CÔTE, FRANÇAIS ENV. 300/350gr, BASSE TEMPERATURE, RÔTIE
Frites fraiches, jus de veau réduit au thym
THE VEAL ... THE COAST, FRENCH APPROX. 300/350gr, LOW TEMPERATURE, ROASTED
Fresh fries, veal juice reduced to thyme

13 €

15 €

14 €

29 €

32 €

30 €

Prix nets - Service compris.
Viandes origine France.

La liste des allergènes de nos plats sont affichés dans notre restaurant.




