pres de longues années en tant que chef patissier dans

a haute restauration g:ml‘rmhmmiql |@,54 mon.tourde faire

artager ma p;qqcmr\ avec ma QQ(‘ODHD; Fmi) Uamour de

on-métier avec une culisine hicrrmnmmiql = arrpccihlg

nme mpprmrl’mmr le pll IS pmicihlp de notre beau ter-

oiret de ses prm(“ll Icteurs

d
| ‘ancienne école est un écrin parfait pourla cuisine pro-
osee _centrale sur la place du village dotée d'une su-
erbe terrasse qui peut se transformer en guinguette, en

L ala farnienté Une décoration soignée respecteuse

de lindentité du lieu et de la thématique naturelle
dont tout vise a la chaleur humaine et a la rencontre.

Ut do e, wr o d




\troduction

|l e maquereau |e filet 14 Ptg

Carpaccio de magret de canard “fumé maison” 18 Pts

| 'oeuf de la Ferme des Prés. presque “parfait” 14 Pts

Ly syphon tiede d’ aspenge, copeau de PAMTESAU, Ui jus de veau veduit

[éeve oppement

La mer.. | a Saint Jacques rotie 32 Pts

_ podlée d/asperges, un jus ve de oesson

Le beeuf . une bavette "Angus” 29 Pts

Prix nets - Service compris.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, sachez déguster avec modération.

Viandes origine France.

La liste des allergenes de nos plats sont affichés dans notre restaurant.

Les prix sont exprimés en points, 1 point a pour valeur 1 euros




onclusion

| e citron une creme briilee 10 Prts

| a fraise dans une tartelette croquante 12 Pts

| e baba _rhum 11 Pts

sslette de fromages 12 Pts

UJ

our les enfants de moins de 10 ans......

Bin ils font comme les grandq

lls choississent dans |a carte

Portion plis pefite_ donc maitie prix

a Cantine

Uniquement le midi_hors week end  Consulter notre ardoise

Plat du jour 77 Prs

Fntree Plat 78 Prs

Fntrée PlatDessert 34 Prs







